
Les bienfaits des infusions
Les infusions peuvent être classées en plusieurs catégories selon leurs vertus. Sur le 
marché se trouvent ainsi des infusions qui vous permettent de mieux dormir et de vous 
détendre, surtout dans les situations stressantes. La camomille, la verveine, la mélisse et 
l’oranger font partie de ces plantes à infusions aux vertus calmantes.

Verveine bio   7.50 e  9.50 e

Camomille   6.50 e  8.20 e

Maté bio   8.00 e  10.00 e

LES INFUSIONS La théière Tarif 50g

Mélange forme et activité Mélange d’herbes, fruits et de cerise   6.50 e  9.90 e

des Barbades riche en vitamine C. Léger goût d’agrumes

Mélange luxe, calme et volupté Pomme, fraise,   7.20 e  11.00 e

mélisse & betterave rouge, saveur fraise, citron

Mélange pretty woman Gingembre, cannelle, pelure d’orange,  6.80 e  10.50 e

camomille & racine de pissenlit

Mélange «mister T» Poivre noir, clous de girofle,   7.40 e  11.60 e

cannelle et gingembre

Mélange anti-âge aloe véra & ginseng   6.80 e  10.50 e

Une composition parfaitement équilibrée composée de précieux maté,
mélange de réglisse, morceaux de cannelle, fenouil, verveine citronnée

MÉLANGES SANTÉ La théière Tarif 100g

Thé chaud marocain à la menthe fraîche & pignons   6.50 e

(une théière par personne) Supplément pignon de 1.70 e 

Matcha latte   7.00 e

Chaï latte  8.60 e

Le thé glacé maison menthe ou pêche ou épices    6.50 e

Iced matcha latte  8.00 e

NOS BOISSONS CHAUDES À BASE DE THÉ
Avec ou sans sucre

NOS BOISSONS FROIDES À BASE DE THÉ
Avec ou sans sucre, nos thés glacés contiennent de l’orange

Un supplément
sera appliqué
pour toutes

boissons
partagées

Supplément
pignons 

1.70 e

Nos thés & infusions
supérieurs 

Supplément lait végétal 1.30 e



Dolce vita Feuilles de mûres, myrtilles & fraises, 6.50 e  9.80 e

parfum de baies sauvages

Mango royal Délicatement parfumé à la mangue 6.50 e  9.30 e

Jardin d’enfant Guimauves, pépites de chocolat,  7.40 e  12.00 e

feuilles de noisetier sur oolong, thé noir & thé blanc

L’Epiphanie Morceaux d’amande, parfum de frangipane 6.50 e  9.90 e

Piñata Cranberry, pamplemousse & framboise  6.50 e  9.90 e

Lever du soleil Boutons de rose rouge, pétales de rose,  6.50 e  9.90 e

pétales de carthame, goût coing & prunelles sauvages

Vanille bourbon Thé gourmand pour l’après-midi 7.40 e  12.10 e

Cerise sauvage Un délicat parfum de cerise   6.50 e  9.90 e

Thé de noël Au puissaint parfum d’amande,  7.40 e  15.70 e

vanille, caramel, épices et orange

Au coin du feu Morceaux d’amande,   6.50 e  9.60 e

cannelle avec un doux parfum de rhum

La montée des marches Un thé au caramel,  6.50 e  9.90 e

parfait pour satisfaire vos envies de douceur

Thé d’hiver La cannelle rend ce thé irrésistible 6.70 e  10.20 e

Chaï aux épices Le fameux thé aux épices indiennes 7.40 e  20.80 e

Thé des rois Laissez-vous tenter par le goût acidulé de la rhubarbe 6.80 e  10.50 e

Orange douce Zestes d’orange sur thé noir 6.50 e  9.70 e

Fruit d’été Pétales de fraisier, fraises,  6.50 e  9.70 e

font de ce thé un mélange séduisant

Biscuithé Pommes, amandes, vanille...  6.80 e  10.50 e

doux parfum épices & spéculoos

Pêche de vigne Un vrai délice 7.40 e  18.90 e

THÉS NOIRS PARFUMÉS La théière Tarif 100g

A l’origine de thés parfumés, il y a la Chine ; traditionnellement les chinois aimaient  
parfumer leur thé de pétales de jasmin, de chrysanthèmes, etc.
Dans les années 1830 le Comte (Earl en anglais) Grey, 1er ministre de sa Majesté en  
Angleterre eu l’idée de verser quelques gouttes d’essence de bergamote dans sa tasse de 
thé : le fameux Earl Grey était né.
Depuis, de nombreuses recettes ont été inspirées par cette technique, consistant à ajouter 
des morceaux de fruits, des pétales de fleurs ou des arômes naturels aux feuilles de thé.

Les mélanges parfumés



Huit trésors Fruits du dragon  6.80 e  10.50 e

(fruits de différentes espèces de cactus), poire et melon

Annabella Fraise, pêche & ananas 6.80 e  10.50 e

Mélange du onsen Figue, datte et fruits rouges sur thé du japon  7.40 e  18.10 e

Noël vert Parfum de l’enfance, oranges, amandes, cardamone 7.40 e  18.80 e

Palme d’or Mélange supérieur sur thé blanc et thé vert.  7.40 e  18.80 e

Parfum ananas & menthe

La belle au bois dormant Fraise & banane 7.40 e  14.40 e

Baiser sucré Baies de goji, quartiers de figues,  6.80 e  10.50 e

fleur de bruyère, saveur épices & sureau

Ginger blend Pétales de tournesol & gingembre 6.80 e  10.50 e

Passionnément abricot Fruits de la passion, fleurs de bleuet 6.90 e  10.60 e

Le temps des cerises Un délicat parfum de cerise 6.50 e  9.90 e

Lemon fresh Toute la fraîcheur et l’acidité du citron 6.50 e  9.70 e

Un hiver chez grand-mère Raisins de corinthe, zestes d’orange,   7.20 e  11.00 e

amandes, cerises, goût fruité de noël

Piña colada Délicieux cocktail de crème de coco & ananas 6.50 e  9.90 e

White choco & coco Noix de coco râpée, feuilles d’amandier,    6.50 e  9.90 e

copeaux de chocolat blanc

Ginseng Baies et zestes d’argousier & ginseng sur thé vert  7.40 e  11.60 e

L’ange gardien Un surprenant mélange sur oolong.   7.50 e  13.20 e

Parfum de fraise, ananas & mangue

La traversée du désert Un thé fraîchement mentholé  7.50 e  14.70 e

Vanille bourbon Léger et parfumé 6.80 e  10.50 e

Primavera Un doux parfum de fraise et de groseille 7.40 e  11.60 e

Forêt enchantée Un mélange de fruits des bois exceptionnel  6.80 e 10.50 e

Love drink Laissez-vous envahir par la douceur 6.50 e  9.10 e

des fruits rouges et de la vanille

Baie des anges Parfum de papaye et mangue 7.40 e  13.60 e

Croisette Parfum de poire et litchi 6.80 e  10.50 e

Les mélanges parfumés

THÉS VERTS PARFUMÉS La théière Tarif 100g



Odalisque Merveilleux thé blanc parfumé, 7.50 e  26.60 e

noix de coco, vanille, cassis et orange

Pu erh citron Zestes & lemon grass 7.20 e  11.00 e

Chocolat & orange Un goût délicat d’orange & chocolat  7.20 e  11.00 e

Fruits des bois Pu erh au saveur de groseille et de fraise mûre  7.50 e  11.90 e

THÉS BLANCS  PARFUMÉS

PU ERH PARFUMÉS

La théière

La théière

Tarif 100g

Tarif 100g

Les mélanges parfumés



Rooibos
Le Rooibos est aussi appelé thé rouge bien qu’il ne s’agisse pas de thé. Le Rooibos est 
un arbuste faisant partie du même ordre et de la même famille que les genêts. Il pousse 
exclusivement en Afrique du Sud dans les montagnes de Cederberg, situées au nord de la 
ville d Cap. On laisse fermenter les feuilles (généralement en plein air) pendant quelques 
heures en les étalant sur 50 cm d’épaisseur et en les vaporisant avec de l’eau. Ensuite, on 
les laisse sécher en les étalant sur une fine épaisseur, toujours en plein air.
Plus le thé est rouge, plus il est de bonne qualité. Excellent au goût et pour la santé, il ne 
contient pas de théine. Il existe une variété que l’on appelle Rooibos vert. Il s’agit en fait de 
la même variété mais non fermentée, seulement séchée et la plus riche en antioxydants.
Bienfaits : Il est apprécié pour ses nombreuses vertus tant sur les troubles intestinaux que 
sur les problèmes de peau, ou encore dans le cadre de troubles du sommeil.
Le Rooibush : le Rooibush fait partie de la même famille que les acacias. Il pousse 
exlusivement en Afrique du Sud dans les montagnes de Cederberg, au nord de la ville du 
Cap. Son nom provient de la couleur rouge de sa liqueur d’où son surnom impropre de 
«thé rouge». Différentes vertus médicinales lui sont prêtées, depuis la cure de l’asthme, 
des allergies, à celle de l’insomnie, de la constipation ou de l’eczéma. Il s’agit donc d’une 
infusion de plante.

Rooibos caramel  Un délice gourmand  6.50 e  9.60 e

Epoque glaciaire Goût pêche & citron vert  6.50 e  9.10 e

Fraise poivrée Un parfum de fraise légèrement poivré   7.30 e  11.20 e

Figue & grenade Quartiers de figue, pommes, fleurs de grenade   7.40 e  11.70 e

Un hiver chez grand-père Une saveur de fruits 7.00 e  10.70 e

marinés dans du rhum

Groseille & cassis Délicieusement parfumé aux fruits rouges 7.00 e  10.70 e

Ginger & lemon La force du gingembre et le parfum du citron 6.50 e  9.70 e

Nouvel amour Fraise, rhubarbe & framboise 7.40 e  11.70 e

Chocolathé Parfum chocolat chaud  6.50 e  10.00 e

Mélange «nu-thé-la» (réservé aux enfants)  6.80 e  10.50 e

Mélange sans théine pour petits et grands

ROOIBOS La théière Tarif 100g



Rooibos

Rooibos vanille Léger et parfumé 7.30 e  11.20 e

Cheeky cerise Rooibos vert au goût juteux de cerises rouges 6.50 e  9.90 e

Samba tropical Mélange de fruits aux saveurs 7.00 e  10.70 e

tropicales sur rooibos vert

Lutin des bois Rooibos vert aux baies sauvages 7.40 e  12.90 e

Orange & eucalyptus Inhabituel et plaisant 6.70 e  10.30 e

Noël rouge Au subtil parfum d’orange et d’épices  7.40 e  14.40 e

Nissa la bella Saveur fraise et ananas 6.60 e  10.10 e

Les sœurs tatin Pommes vanillées à la cannelle 6.60 e  10.10 e

Honeybush nature Son caractère se distingue 7.30 e  11.20 e

par un arôme doux comme le miel

ROOIBOS (SUITE) La théière Tarif 100g



Oolong
Il s’agit d’un thé chinois semi-oxydé, c’est-à-dire ayant subi une oxydation partielle.
On peut donc le classer à mi-chemin entre le thé vert, qui n’est pas du tout oxydé, et 
le thé noir, pour lequel l’oxydation a été complète. Une fois cueillis et triées, les feuilles 
passent par une étape de flétrissage. Elles sont mises ensuite à «suer» dans une pièce 
chaude et humide. Alors qu’elles sont délicatement brassées, l’oxydation enzymatique 
va  progressivement démarrer. Lorsqu’on atteint le degré d’oxydation des feuilles souhaité, 
celles-ci sont ensuite torréfiées pour stopper la réaction chimique puis roulées, séchées et 
conditionnées.
Bienfaits : il combine les qualités du thé noir et vert, ce qui lui donne plusieurs avantages 
intéressants pour la santé. En plus de la caféine, le thé Oolong contient des vitamines, des 
minéraux, des acides aminés et des antioxydants polyphénoliques.
Il est une spécialité chinoise de la province du Fujian (Chine) ainsi que de Formose (Taiwan).

Chin chin des hauts plateaux de sumatra  7.80 e  26.90 e

Oolong d’indonésie léger et aromatique

Le milky oolong Chacun tombe en extase 7.80 e  23.80 e

Da hong pao Fameux thé des pierres   8.00 e 32.40 e

Milch-ginseng-oolong  Aux doux parfums de lait et de gingembre  7.50 e  20.40 e

Jade dong ding Thé faiblement fermenté. A l’arôme fruité 8.00 e  34.60 e

OOLONG La théière Tarif 100g



Thés blancs

Thés au jasmin

Le thé blanc est un thé resté à l’état naturel.
Il est issu de feuilles de thés très délicatement manipulées afin de limiter les réactions 
d’oxydations enzymatiques. Ces feuilles ne subissent que 2 étapes : le flétrissage, 
destiné à obtenir une lente déperdition d’eau, puis une dessiccation (élimination de l’eau) 
plus poussée, afin de réduire drastiquement le taux d’humidité. Le thé blanc est un thé 
fin et délicat, à faible teneur en théine. Son infusion est pratiquement transparente. Son 
bouquet, plutôt discret, nécessite un temps d’infusion relativement long et une infusion à 
température «douce» (60-70° C°). 
Bienfaits : riche en antioxydants, il renforce le système immunitaire. Il contient du fluor ce 
qui permet d’éviter les caries dentaires et l’accumulation de plaque.
On y retrouve des vitamines C et E qui aident à combattre les rhumes.

Le thé au jasmin est consommé en Chine depuis 700 ans et il est sans doute l’un des 
thés aromatisés les plus populaires dans le monde. Il est réalisé à base de thé vert le plus 
souvent, mais il peut être aussi fabriqué à partir de thé oolong ; les feuilles de thé sont 
mélangées avec des pétales de jasmin, donnant au thé une saveur légèrement sucrée et 
délicate très appréciée. Il est particulièrement bon pour la santé car il possède une teneur 
élevée en antioxydants.

Yunnan pai mu tan Finement fruité 7.50 e  17.50 e

White bud, yin zhen Un thé frais et doux, une rareté   8.00 e  46.90 e

White butterfly Léger et extrêment parfumé, un délice   8.00 e  51.70 e

Jasmin  A l’arôme fleuri 7.50 e  14.70 e

Jasmin superior chun hao   7.80 e  23.20 e

Un grand cru pour les amateurs de grands thés verts

Guangxi jasmin silver needle   8.00 e  51.70 e

Le plus précieux des thés au jasmin

Perles de jasmin zhen zhu Déguster ce thé est un plaisir rare  8.00 e  40.30 e

THÉS BLANCS

THÉS AU JASMIN

La théière

La théière

Tarif 100g

Tarif 100g



Thés de Ceylan
Ce thé noir est formé de feuilles découpées. On l’appelle de Ceylan, qui est en fait son 
ancienne appellation, on devrait l’appeler thé du Sri Lanka, où il est récolté sur les hauts 
plateaux. Son infusion est assez corsée et amère.
Ceylan : Ancien nom de l’île de Sri Lanka. Les plantations de thé du Sri Lanka datent de la 
fin du XIXème siècle (la première plantation date de 1839). On les exploite dans les régions 
situées pratiquement au niveau de la mer jusqu’à environ 1800 m. Derrière l’appellation 
thé de Ceylan se cachent en fait 6 grandes régions de production et de nombreux jardins. 
Ils ont chacun leur caractère propre et leur saveur particulière. Ceylan est un des rares 
pays où les thés sont produits toute l’année, entre 2 cueillettes, les feuilles mettent environ 
8 jours pour repousser et avoir la taille requise. Le thé représente environ 36% du revenu 
total des exportations.

Op medium type st james  6.80 e  10.50 e

Cultivé en altitude à 1200 mètres,
ce thé est d’une fraîcheur légèrement âpre

Op type kenilworth   7.30 e  11.20 e

Aux notes fraîches et de nuances caramélisées

Fop silver kandy Un thé aromatique et vivifiant  7.50 e  15.80 e

THÉS DE CEYLAN La théière Tarif 100g

Thé du Kenya
Le thé a été introduit en Afrique à la fin du 19ème siècle. L’influence anglaise au Kenya fit 
de ce pays une plaque tournante du thé en Afrique dès le milieu des années 1920. Le Kenya 
est aujourd’hui au 4ème rang des producteurs mondiaux.

Kenya marynin Un thé à l’arôme légèrement fumé   7.50 e  12.70 e

THÉ DU KENYA La théière Tarif 100g



Earl grey
Le thé Earl Grey est un thé aromatisé à la bergamote (la bergamote est connue pour ses 
propriétés calmantes), un petit agrume principalement cultivé en Calabre. Le thé Earl Grey 
est un grand classique anglais. C’est un des thés aromatisés les plus connus ! De nos 
jours, on le prépare avec toutes sortes de variétés (vert, noir, blanc, oolong, etc.) Il existe 
plusieurs légendes autour de ce thé. La plus répandue (et démentie) veut que ce soit la 
fameuse maison de thé Jacksons of Picadilly qui lui donna ce nom en hommage au comte 
Charles Grey, qui l’aurait rapporté de Chine, ou le mélange était déjà assez répandu. En 
effet, Earl Grey signifie en français Comte Grey. La deuxième grande maison Twinings 
revendique aussi la paternité du mélange.

Thés fumés
Pour faire un thé fumé, on procède toujours de même : après le roulage, les feuilles sont 
grillées légèrement sur une plaque de fer chaude puis disposées sur des claies de bambou, 
au-dessus d’un feu de racines d’épicéas. La durée de cette opération est fonction du degré 
de fumage que l’on souhaite obtenir.

Earl grey Le classique à la bergamote  6.50 e  9.90 e

Earl grey blue flower   6.70 e  10.20 e

Pétales de bleuet et de mauves à la bergamote

Earl grey vert Base de thé vert à la bergamote 6.50 e  9.90 e

Earl grey darjeeling exelsior   7.50 e  16.40 e

Un thé à la bergamote haut de gamme

Earl grey madame grey Ecorces d’orange et de citron 7.40 e 11.70 e

Tarry lapsang souchong  7.50 e  13.50 e

C’est la fumée dégagée par des bois précieux chinois
qui confère à ce thé son caractère unique

THÉS EARL GREY La théière

La théière

Tarif 100g

Tarif 100g



Mélange classiques
Le plus bel exemple des mélanges classiques est certainement le fameux mélange anglais 
qui est composé de thé d’Assam, de Ceylan et du Kenya (English breakfast).
Le principe du mélange classique est d’assembler différents crus de thé d’origine afin 
d’obtenir des saveurs inédites et équilibrées.
Tout l’art consiste à trouver les bons assemblages de saveurs différentes qui vivront bien 
ensemblen mais surtout de savoir les doser suivant le résultat escompté.
Cet art de l’assemblage n’est en fait maîtrisé que par quelques tea tasters dans le monde.

Early morning  7.50 e  12.90 e

Mélange de ceylan et de darjeeling aux notes finement âpres

English breakfast   7.20 e  10.70 e

Mélange plein de caractère, au goût vif d’épices

Russian blend   7.30 e  11.20 e

Mélange finement élaboré qui rend ce thé foncé et corpulent

Late evening tea   7.70 e  18.10 e

Mélange suave déthéiné. Harmonieux et calmant

MÉLANGES CLASSIQUES La théière Tarif 100g



Darjeelings
Le thé Darjeeling a traditionnellement été le thé le plus prisé de tous les thés noirs, 
particulièrement dans les pays de l’ancien empire britannique. En effet, le thé Darjeeling a 
été et est toujous considéré comme le champagne des thés noirs. Il provient de Darjeeling 
et de sa région dans le Bengale Occidental en Inde.
Darjeeling : Ville et région «mythique du thé» située au pied de l’Himalaya à 2145 mètres 
d’altitude. En 1856 fut créé le premier jardin Tukvar sur les terrains du Major Mason. Les 
exploitations sont situées entre 1000 et plus de 2000 mètres au-dessus du niveau de la 
mer. Darjeeling fournit 1% de la production totale de l’Inde. Ses thés à l’arôme unique 
«de muscat», ne sont produits dans aucune autre région et peuvent atteindre des prix 
très élevés aux enchères. On compte 83 jardins dont voici quelques noms : Risheehat, 
Singbulli, Puttabong, Castleton, Gielle, Jungpana, Margaret’s Hope, Sungma, Goom...

Darjeeling tukdah  7.50 e  22.90 e

Arôme finement équilibré, nuancé d’une certaine fraîcheurs. 
Ce thé est notre classique

Darjeeling magnolia  8.00 e  44.30 e

Une fraîcheur vivifiante et une agréable douceur

Darjeeling himalaya blend   7.40 e  15.20 e

Mélange suave déthéiné. Harmonieux et calmant

DARJEELINGS La théière Tarif 100g



Assam
Le thé Assam est un thé noir nommé après la région de sa production, l’Assam, en Inde.
Il est fabriqué uniquement avec la plante Camellia sinensis var. assamica. La majeure 
partie de ce thé pousse à une altitude proche du niveau de la mer.
Il donne une liqueur rouge profond, brillante et foncée, un arôme particulièrement 
prononcé, au goût épicé, puissant et rond, avec beaucoup de corps.

Assam thé du gentleman  7.20 e  12.40 e

Un thé expressif et malté, corpulent en tasse

Assam mangalam 8.00 e  32.40 e

Feuilles d’assam d’une finesse suprême

ASSAM La théière Tarif 100g

Sikkim temi Thé de qualité. Fleuri et vigoureux 8.00 e  22.70 e

SIKKIM La théière Tarif 100g

Sikkim
C’est un thé noir qui provient du Sikkim qui est un état du nord de l’Inde, dans l’Himalaya. 
Récolté au printemps, les jeunes feuilles aromatiques donnent un thé magnifiquement 
fleuri et doux.



Thés Yunnan

Thé Keemun

Il s’agit d’un thé chinois d’altitude au goût de miel qui donne une infusion très colorée.
Ce thé rond, plein et sans amertume, reste longtemps en bouche, et il est considéré 
comme l’un des meilleurs thés noirs au monde (Golden Yunnan).

Thé de la province d’Anhui en Chine, qui est d’une grande finesse et qui reste relativement 
doux pour un thé noir, grâce à sa faible teneur en théine.
C’est celui que l’on consomme pour l’anniversaire de la Reine à Buckingham Palace.

Golden yunnan 7.40 e  12.40 e

Découvrez la douceur et l’âpreté fine d’une qualité supérieure

Yu nan dian hong 7.50 e  18.10 e

Thé travaillé en fines perles aux pointes d’oc.
Une note à la fois florale, douce et fumée

Keemun royal, mao feng, OP 7.50 e  18.10 e

Le top de la qualité, très aromatique et légèrement épicée

THÉS YUNNAN

THÉS KEEMUN

La théière

La théière

Tarif 100g

Tarif 100g

Thés noirs de Chine
Comme une invitation au voyage, les thés noirs prennent le nom de leurs provinces 
d’origines. Appelé thé rouge en Asie, où l’on parle de la couleur de l’infusion, les feuilles de 
thé noir possèdent une couleur sombre qui lui a donné son nom en occident. La principale 
caractéristique est la durée de l’oxydation des feuilles qui est beaucoup plus longue que 
pour les autres types de thés.
La liqueur charpentée conserve sa saveur pendant plusieurs années, cette particularité 
explique son succès commercial en dehors de l’Asie où il représente la grande majorité du 
thé consommé.
Les thés noirs de Chine ont moins d’amertume et sont plus faibles en théine que leurs 
voisins indiens.



Thés verts de Chine
Les thés verts, les plus populaires en Chine, ont été consommés comme boisson et 
médicament dans la plupart des pays d’Asie depuis plus de 3000 ans. Ils sont aujourd’hui 
de plus en plus répandus en Occident où leurs bienfaits sont recherchés. La grande 
différence de fabrication provient de la phase d’oxydation qui doit être minimale. Pour 
ceci les feuilles sont chauffées juste après la récolte par divers procédés variant selon les 
régions. La date des récoltes, la sélection des feuilles et les façons dont elles sont travaillées 
permettent aux thés de prendre ainsi des saveurs et des goûts différents. Les plus verts, 
généralement fabriqués à partir de jeunes pousses délicates, se caractérisent par leur  
fraîcheur et leur goût végétal.

Pu erh
Le Pu-Erh est obtenu grâce à un procédé de sudation qui entraîne une fermentation 
non-enzymatique, différente de celle des thés noirs. Originaire de la province du Yunnan 
(Chine), ce thé a une couleur d’infusion très foncée, d’où son  nom.
A la suite de l’oxydation que vont subir les feuilles au cours du séchage, le processus sera 
complété d’une étape de fermentation, naturelle ou favorisée et accélérée par l’homme. 
Dans le premier cas, on parlera de Pu-Erh «crus», dans le second, de Pu-Erh «cuits». 
La compression qui fait suite, en nid, gâteau ou brique est une méthode ancestrale de 
conservation du thé.
Bienfaits : Les vertus du thé sont nombreuses, et celles du Pu-Erh sont réputées dans la 
pharmacopée chinoise, où il est classé parmi les plantes médicinales.
Le Pu-Erh est réputé pour détoxifier l’organisme et favoriser la digestion, ce qui en fait un 
excellent thé à prendre après les repas.

Pu erh Ce thé développe un arôme mûr et doux  7.30 e  11.20 e

Emperor of pu erh Pu erh à l’arôme doux et sucré 8.00 e  46.00 e

Temple of heaven Un gunpowder de la meilleure qualité 6.50 e  9.00 e

Neige de jade 7.50 e  15.80 e

Un thé vert frais du yunnan, avec un soupçon d’abricot

Ding gu da fang 8.00 e  32.60 e

Profitez de ce thé floral exceptionnel de la province de l’anhui

PU-ERH

THÉS VERTS DE CHINE

La théière

La théière

Tarif 100g

Tarif 100g



Thés verts du Japon

Thés matcha

Les tarifs à la consommation comprennent une théière par personne. 
Prix nets TTC et non contractuels.

Certains produits peuvent parfois nous manquer ou changer dans une même gamme.
Merci de ne pas nous en tenir rigueur.

Fidèles à leur réputation, les Japonais travaillent très bien leurs thés, ils sont riches en 
saveur et en goût.
La plupart du temps iodés et stimulants.
Pour ceux qu pensent que le thé est fade, ils changeront vite d’avis !
Leur spécialité est le thé vert.
Ce petit pays, est un grand pays de thé !

Le matcha est un type de thé vert bien particulier qui provient du Japon il est utilisé pour 
les cérémonies du thé. Le matcha ressemble à du cacao en poudre d’une couleur verte 
électrique. A l’inverse de tous les autres thés dont les thés verts, le matcha est finement 
broyé en poudre. Il n’est pas infusé, il suffit de verser de l’eau chaude avec la poudre et de 
fouetter le mélange.

Sencha Thé équilibré à l’arôme âpre 7.50 e  12.40 e

Sencha needle Sencha de qualité. Très aromatique 8.00 e  23.80 e

Gyokuro hikari Thé de sencha aux notes marines 8.00 e  35.20 e

Haicha Ce thé vert oolong est d’une fraîcheur aromatique rare 8.00 e  19.80 e

Bancha Un thé agréable à déguster. Faible teneur en théine 6.50 e  9.50 e

Genmaicha Un mélange de sencha et de riz entier torréfié 6.50 e  10.10 e

Kukicha Frais et parfumé. Faible teneur en théine 7.30 e  11.20 e

Tamaryokucha Au goût subtil de noix 8.00 e  23.20 e

Thé matcha aichi bio  8.00 e  27.00 e

THÉS VERTS DU JAPON

THÉS MATCHA

La théière

La théière

Tarif 100g

Boîte 30g


